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Összetevők 2 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

200 g M�g nélküli fehér szőlő

200 g M�g nélküli kék szőlő

2 db N�gy c�m�mbert

1 db B�gett

2 tk. V�j

2 ek. Olív�ol�j

2 tk. Méz

2 tk. B�rn� cukor

1 Csésze dió

4 ek. Fehér b�lzs�mecet

4 db  B�bérlevél, egész

K�r�melliz�lt szőlő sült
c�m�mbert s�jtt�l

20—30 Perc

Elkészítés

1 Mossuk meg � fehér és � kék szőlőt, és v�gjuk félbe hossz�b�n � szemeket.

Tegyünk félre néh�ny egész szőlőszemet.

2 A sült c�membert elkészítése: Melegítsük elő � sütőt 200 °C-r�. Tegyük �

c�membert s�jtot egy sütőt�lb�, és csurg�ssunk r� egy kis mézet. Süssük �

sütőben 10 percig.

3 Olv�sszuk meg � v�j�t egy serpenyőben. Adjuk hozz� � szőlőt és �

b�bérlevelet, és keverjük össze. Ezut�n keverjük hozz� � b�rn� cukrot is.

Foly�m�tos kevergetés közben k�r�melliz�ljuk � cukrot. Két perc ut�n �djuk

hozz� � b�lzs�mecetet.

4 Vegyük ki � s�jtot � sütőből, és tegyük egy t�lr�. H�lmozzuk � tetejére �

szőlőt és � b�bérlevelet. Szórjuk meg dióv�l, csurg�ssunk r� egy kis mézet,

és kín�ljunk mellé b�gettet.


