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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

1.2 kg K�rto�eln

1.5 EL  Origin�l Style

200 ml Obers

100 ml Milch

200 g Goud�, gerieben

50 g P�rmes�n, gerieben

20 g Butter

K�rto�elgr�tin

60—70 Min

Zubereitung

1 Den Ofen �uf 180 Gr�d vorheizen. Die K�rto�eln w�schen, sch�len und in

dünne Scheiben schneiden oder hobeln.

2 Die K�rto�eln in eine große Schüssel geben. D�n�ch d�s Kot�nyi Spice up

my pot�to Gewürz, die S�hne, Milch, 150 g Goud� und die H�lfte des

P�rmes�ns hinzufügen und gut vermischen.

3 Eine Aufl�u�orm mit Butter einfetten. Die K�rto�elscheiben in der Form

schichten und die restliche S�hne-Milch-K�se-Mischung d�rüber gießen.

Mit Alufolie oder einem Deckel �bdecken und in den Ofen geben.

4 Die K�rto�eln 30-40 Minuten b�cken.

5 D�n�ch die Folie oder den Deckel entfernen und den restlichen Goud� und

P�rmes�n d�rüber streuen. Weitere 10 Minuten b�cken, bis der K�se

goldbr�un ist. Her�usnehmen, 5 Minuten �bkühlen l�ssen und servieren.


