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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 ml N�pitk� od b�dem� ili zobi

1 žlic� J�vorovog sirup�

60 g Gris�

1 žlic� M�sl�c� od b�dem�

1 prstohv�t  Kuhinjsk� sol

Z� preljev od pečenih j�buk� i cimet�:

1 kom J�buk�

1 žlic� Veg�nskog m�sl�c�

1 žlic� J�vorovog sirup�

0.5 žličice  Bio Cimet mljeveni

1 kom  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

K�š� od gris� s pečenom

j�bukom i cimetom

20—30 Min

Priprem�

1 N�pit�k od b�dem� st�vite u lon�c s j�vorovim sirupom i pustite d� z�vrije te

st�lno miješ�jte.

2 S�d� pol�ko dod�jte griz i dobro promiješ�jte pjenj�čom. Pustite d� se griz

kuh� oko 5 minut�. Povremeno promiješ�jte d� ne z�gori. M�knite t�vu s

v�tre i umiješ�jte m�sl�c od b�dem�.

3 U međuvremenu, možete pripremiti preljev. D� biste to učinili, j�buku operite

i ogulite. N�režite n� kocke veličine z�log�j�.

4 Otopite veg�nski m�sl�c u t�vi i dod�jte kom�diće j�buke, cimet, j�vorov

sirup i m�hunu v�nilije. Pržite n� srednjoj v�tri dok se j�buke l�g�no ne

k�r�melizir�ju.

5 K�šu od griz� s�d� možete poslužiti uz preljev od j�buke i cimet�.


