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Kasespatzle — az osztrak sajtos
nokedli

@ 40—50 Perc @@ 0 ¢

Elkészités

1 Els6ként keverjlik el a tojasokat egy nagy télban a séval és liszttel. Ezutan

Osszetev6k 2 6 részére keverés kdzben adjuk hozza a vizet és keverjiik tovabb a tésztat. Ehhez
¢ = Kotanyi Produkte hasznalhatunk mixert is.
3db Bio tojas 2 Pihentessik a tésztat kb. 10 percig. Ezutan galuskaszaggatéval szaggassuk
250 Lisat forrasban Iévd sés vizbe. F6zzik meg, szlrjlk le, végll hideg vizzel 6blitstik
le.
59 ¢ Tengeri s6, durva
szemdi 3 A kész galuskat tegylik egy serpenydbe olvasztott vajjal. Forgassuk, amig at
9 gy gy serpeny 1] 9 9
] nem forrésodik. Ezutan adjuk hozza a reszelt sajtot és hagyjuk megolvadni a
50 ml Langyos viz
tésztan.
1 ek. Vaj
P . PRI luemmel.
150 Karakteres iz sajt L4 Talaljuk piritott hagymaval és friss petrezselyemme
reszelve
1 csésze Friss petrezselyem
1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i
1 csipet ¢ Feketebors, egész

1 csomag Piritott hagyma




