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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� tijesto

300 g Br�šn�

200 g M�sl�c�, omekš�nog

100 g Šećer� u pr�hu

1 J�je

2 jušne žlice  Koric� limun� sjeck�n�

1 vrećic�  Bourbon V�nilin Šećer

Z� gl�zuru i posip�nje

250 g Šećer� u pr�hu

4 jušne žlice Limunov� sok�

1 vrećic� Pis�tzi�, n�sjeck�n�

Keksi od v�nilije posuti
pist�cij�m� z� servir�nje n�
š�lici

50—70 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 180 °C (356 °F).

2 U blenderu dobro izmiješ�jte br�šno, 100 g šećer� u pr�hu, j�je, omekš�ni

m�sl�c, Bourbon v�nilin šećer i n�sjeck�nu limunovu koru.

3 Z�tim rukom izr�dite tijesto i oblikujte g� u kuglu. Omot�jte pl�stičnu foliju

oko tijest� i st�vite d� se hl�di 30 minut�.

4 N�kon 30 minut� tijesto t�nko r�zv�lj�jte i izrežite kekse. Nožem z�režite

sv�ki keks k�ko biste g� post�vili n� rub š�lice.

5 Kekse st�vite n� lim z� pečenje obložen p�pirom z� pečenje i pecite 12 –

15 minut� u pećnici prethodno z�grij�noj n� 180 °C (356 °F) uz uključen

ventil�tor.

6 U međuvremenu pomiješ�jte šećer u pr�hu s limunovim sokom u gl�tku

smjesu koj� će poslužiti k�o gl�zur�. K�d� se ohl�de, kekse prem�žite

gl�zurom.

7 Potom ukr�site sjeck�nim pist�cij�m�.


