Sastojci 20 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

200 g
0.25 ¥ligice
0.5 ligice

130 g

1 vredica
2.5 Zlice

5 Zlica

Glatkog brasna
Soli
¢ Vinski kamen

Maslaca, sobne
temperature

¢ Seéer s cimetom
Hladne vode

Crvenog dzema (jagoda,
vi§nja ili malina)

Secer u prahu, za

posluZivanje

(KOTANYI

1881

Keksici pisma
@ 30—40Min @@ D

Priprema

U zdjeli sjedinite brasno, vinski kamen i sol. U drugoj zdjeli miksajte maslac i
Secer s aromom limuna na srednjoj jacini dok se sastojci ne sjedine, oko 3
minute. Zatim dodajte suhe sastojke i vodu te kratko sjedinite dok se ne
formira tijesto.

Prebacite tijesto na podlogu, oblikujte u disk, omotajte u plasti¢nu foliju i
stavite u hladnjak pola sata.

Zagrijte peénicu na 180 stupnjeva s ukljuéenim gornjim i donjim grijacem
bez ventilacije. Ohladeno tijesto prebacite na pobrasnjenu podlogu i
razvaljajte u pravokutnik debljine 3 mm. OdreZite rubove i podijelite na
pravokutnike dimenzija 4*5 cm.

Polovici izrezite srca na sredini. Na sredinu svakog pravokutnika bez srca
stavite ¥z Zlic¢ice dZzema te poklopite pravokutnikom sa srcem. Vilicom ili
nozem napravite udubine na rubovima. Prebacite na lim obloZzen papirom za
pecenje.

Pecite keksi¢e 15 — 18 minuta, odnosno dok ne postanu zlatno zZuti. Pecene
keksi¢e prebacite na resetku i ostavite da se ohlade. Posipajte ih Se¢erom u
prahui posluZite.



