Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

Na klopsiki

759
L tyzki

300 g

300 g

1szt

0.25
tyzeczki

11yzeczka
1.5 tyzeczki

0.25
tyzeczki

11yzeczka

2 tyzki

Na sos
40g

309

500 ml

125 ml

Butka tarta
Mleko

Wotowina drobno
zmielona

Wieprzowina drobno
zmielona

Jajo

¢ Gatka Muszkatolowa
mielona

@ Czosnek granulowany
¢ Cebulka smazona

@ Pieprz Czarny mielony

Sél

Olej

Masto
Maka zwykta
Wywar wotowy

Smietanka do zup i soséw

(KOTANYI

1881

Klopsiki w sosie
@ 50—-60 Min @@ D

Przygotowanie

W misce wymieszaj butke tartg z mlekiem i odstaw na 2 minuty. Do duzej
miski dodaj migso, jajko, przyprawy oraz namoczong butke tarta i dobrze
wymieszaj, najlepiej rekami.

Nabieraj mase tyzka i mokrymi rekami formuj mate kulki. Powinno wyjsé¢
okoto 30 klopsikéw.

Na duzej patelni rozgrzej olej na srednim ogniu. Dodaj klopsiki i smaz je,
obracajgc od czasu do czasu, przez okoto 10 minut lub do momentu, az beda
usmazone. Jesli wszystkie klopsiki nie mieszcza sie na patelni, smaz
partiami. Wyjmij gotowe klopsiki i przykryj folig aluminiowa, aby pozostaty
ciepte.

Zmniejsz ogien do $§redniego. Na patelnie dodaj masto i rozpus¢ je. Dodaj
make, wymieszaj i smaz 1 minute. Mieszajac, wlej okoto 1/4 bulionu
wotowego i stopniowo dodawaj reszte bulionu. Gotuj przez 2 minuty,
nastepnie dodaj Smietane i gotuj przez kilka minut, po czym zdejmij z ognia.

Pulpety podawaj z sosem, puree ziemniaczanym, gotowanym groszkiem i
konfiturg zurawinowa.



