(KOTANYI

1881

Knedle od dimljenog fileta soma
@ 20—25Min @ D

Priprema

1 Narezite filete ribe na sitne kockice te sitno nasjeckajte dvije ljutike i svjezi
persin.

2 Sve dobro izmijeSajte u posudi i zadinite paprom i solju. Zatim sve sastojke

Sastojci 4 Porcije pomijedajte sa sokom od pola limuna i kiselim vrhnjem.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Oblikujte male knedle i posluzite uz svjeZe tostirani kruh.

600 g Dimljenog fileta soma (bez
koZe i kostiju)

1 kom Limun

2 kom Ljutike

1 Salica Svjezeg persina

2 jusne Zlice Kiselog vrhnja
1 prstohvat @ Papar crni mljeveni

1 prstohvat @ Himalajska sol
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