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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

8 kom M�relic�

75 g M�sl�c� (z� tostir�nje

krušnih mrvic�)

2 š�lice Krušnih mrvic�

Šećer u pr�hu

1 žličic�  Cimet mljeveni

250 g Skute

125 g Br�šn�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Knedle s m�relic�m� i tostir�nim
krušnim mrvic�m�

30—45 Min

Priprem�

1 Prvo dobro izmiješ�jte j�je s� skutom, mekim m�sl�cem, br�šnom i

prstohv�tom Kot�nyi morske soli. Ost�vite tijesto d� kr�tko odstoji p� g�

podijelite n� 8 dijelov�.

2 S�d� z�kuh�jte veliki lon�c s vodom i prstohv�tom soli i šećer�. Z� to vrijeme

operite m�relice i osušite ih kom�dom kuhinjskog p�pir�.

3 Jed�n dio tijest� utisnite u r�vni krug n� dl�nu. U sredinu st�vite m�relicu i

oblikujte knedlu od tijest�. M�relic� bi treb�l� biti potpuno prekriven�

tijestom.

4 Knedle st�vite u vodu koj� l�g�no kuh� i kuh�jte oko 10 minut�. Knedle će

ispliv�ti n� površinu k�d� budu gotove.

5 Prezle možete pripremiti tijekom kuh�nj�. Otopite m�sl�c u t�vi i umiješ�jte

krušne mrvice s prstohv�tom cimet� te tostir�jte dok ne porumene.

6 Gotove knedle ub�cite u prezle. St�vite n� t�njur i pospite s m�lo šećer�.


