Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

8 szt Morela
75 g Masto (do smazenia butki
tartej)

2 szklanki Butka tarta
Cukier puder

11yzeczka ¢ Cynamon mielony

Ciasto na knedle

250¢g Twarég
1szt Jajko
60g Masto
125 g Maka

1 miynek ¢ Sél Morska
gruboziarnista jodowana

(KOTANYI

1881

Knedle z morelami
@ 30—45Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Wymieszaj jajko z twarogiem, miekkim mastem, maka i szczypta soli morskiej
Kotanyi. Ciasto odstaw na chwile, a nastepnie podziel na 8 kawatkdw.

2 Zagotujduzy rondel z woda i szczypta soli i cukru. W miedzyczasie umyj
morele i osusz kawatkiem recznika kuchennego.

WSKAZOWKA: Morele mozesz zastgpié $liwkami lub truskawkami.

3 Kawatek ciasta utéz w dfoni i lekko wcisnij jego Srodek. Na $rodku utéz morele
nastepnie uformuj knedla. Morela powinna by¢ catkowicie przykryta
ciastem.

L4 Umiesci¢ knedle w lekko wrzagcej wodzie i gotuj na wolnym ogniu przez okoto
10 minut. Po zakonczeniu knedle wyptyna na powierzchnie.

5 Butke tartg mozna przygotowaé w czasie gotowania. Roztop masto na
patelniiwymieszaj butke tartg ze szczypta cynamonu, catosé smaz do
uzyskania ztotego koloru.

WSKAZOWKA: Uwaga zeby nie przypalié¢ butki.

6 Dodaj gotowe knedle do butki tartej. Utdéz na talerzu i posyp cukrem.



