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Zut�ten 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für die Wedges:

500 g Süßk�rto�eln

2 EL Pfl�nzenöl (z.B. R�ps-

oder Sonnenblumenöl)

3 EL  Pot�to P�rty

2 EL M�isst�rke

Für die Dips (option�l)

Ketchup oder M�yo

150 g Topen oder S�uerr�hm (1

Becher)

1 TL Zitronens�ft und frische

Kr�uter für den Dip (n�ch

Geschm�ck)

Knusprige Süßk�rto�el-Ofen-

Pommes

40—45 (d�von 30 Minuten B�ckzeit) Min

Zubereitung

1 K�rto�eln vorbereiten: 

Den B�ckofen �uf 220 °C Umluft vorheizen. 

Die K�rto�eln w�schen, sch�len und in gleichm�ßige, etw� 1 cm dicke

Stifte schneiden. Kurz �bw�schen.

2 Pommes würzen: 

Die K�rto�elstifte gut �btropfen l�ssen und mit einem s�uberen

Küchentuch trocken tupfen. 

Die Pommes in eine Schüssel geben und mit Pfl�nzenöl, 1 EL Kot�nyi

K�rto�el-Mischung und der St�rke vermengen, sod�ss sie gleichm�ßig

bedeckt sind.

3 B�cken: 

Die Pommes �uf ein mit B�ckp�pier �usgelegtes B�ckblech legen, d�bei

d�r�uf �chten, d�ss sie nicht überein�nderliegen. 

Für 25-30 Minuten im vorgeheizten Ofen b�cken, n�ch der H�lfte der

B�ckzeit die Pommes wenden, d�mit sie rundum knusprig werden.

4 Option�l: Dips zubereiten 

Topfen oder S�uerr�hm mit Zitronens�ft und frischen Kr�utern

�bschmecken. Altern�tiv Ketchup oder M�yo servieren.

5 Anrichten: 

Die knusprigen Pommes �us dem Ofen nehmen und bei Bed�rf mit der

Kot�nyi Pot�to P�rty Mischung �bschmecken. 

In einer Sch�le oder direkt �uf einem Teller �nrichten. 

Mit den Dips servieren und n�ch Wunsch mit frischen Kr�utern g�rnieren.


