(KOTANYD)

Koktajl jabtkowy z cynamonem i
gozdzikami
@ 15—20 Min @ P

Przygotowanie

1 Umyj, obierz i pokrdj jabtka w kostke. Wtéz je do garnka, dodaj cukier, wode i
Sktadniki - llo§¢ oséb: 2 przyprawy, a nastepnie gotuj na srednim ogniu przez okoto 1015 minut, az
¢ = Kotanyi Produkte zmiekna.

2 Wyjmij przyprawy, a rozgotowane jabtka z ptynem przetéz do blendera'i

Syrop jabtkowy . . . 2 s s s g
zmiksuj (mozesz réwniez uzyé blendera recznego).

209 Jablka 3 Przetrzyj mase przez drobne sitko lub gaze i przelej do stoika. Odstaw do
1509 Brazowy cukier wystudzenia, a nastepnie przechowuj w lodéwce.

120 ml Woda L4 Podziel wino musujace, syrop jabtkowy i wode mineralng miedzy 2 kieliszki
2 szt Laska cynamonu koktajlowe i wymieszaj. Udekoruj plastrem jabtka i laskg cynamonu.

5 szt Gozdziki cate

Pozostate sktadniki

300 ml Wino musujace

80 ml Syrop jabtkowy

180 ml Woda mineralna

Jabtko i laski cynamonu

do podania




