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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

300 g M�jonez

3 łyżeczki Sok z cytryny

30 szt Krewetki (gotow�ne,

obr�ne, oczyszczone)

2 szt Awoc�do

2 łyżki Oliw�

1 szt S�ł�t� lodow�

1 szt Ogórek świeży

2 szt Cebulk� ze szczypiorkiem

1 łyżk� Ketchup

2 łyzki  P�pryk� Wędzon�

słodk� mielon�

2 łyżki  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

Kokt�jl z krewetek

40—50 Min

Przygotow�nie

1 Drobno posiek�j s�ł�tę lodow�, obierz i pokrój �wok�do w kostkę wielkości

około 1 cm. N�stępnie skrop �wok�do odrobin� świeżego soku z cytryny,

�by z�chow�ło swój zielony kolor. Ter�z umyj młode cebule i pokrój je w

cienkie pierścienie. Ogórek obierz, usuń n�sion� i pokrój w cienkie słupki.

2 Dobrze wymiesz�j m�jonez z wędzon� p�pryk� w proszku i łyżeczk�

ketchupu, dopr�w sol� morsk� i włóż do lodówki. Krewetki dopr�w sol� i

odrobin� pieprzu i odst�w.

3 Wymiesz�j kostki �wok�do z oliw� z oliwek i dopr�w sol� morsk� i cz�rnym

pieprzem.

4 Rozłóż s�ł�tkę w szkl�nk�ch. N�pełnij �wok�do, ogórkiem i większości�

dymki. Ułóż krewetki n� wierzchu i udekoruj duż� łyżk� m�jonezu

p�prykowego.

5 Przed pod�niem posyp pozost�ł� dymk� i posyp m�ł� szczypt� wędzonej

p�pryki.


