Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

300 g
3 tyzeczki

30 szt

2 szt
2 tyzki
1szt
1szt
2 szt
11yzka

2 tyzki

2 tyzki

Majonez
Sok z cytryny

Krewetki (gotowane,
obrane, oczyszczone)

Awocado

Oliwa

Satata lodowa

Ogérek swiezy

Cebulka ze szczypiorkiem
Ketchup

¢ Papryka Wedzona
stodka mielona

¢ Sél Morska
gruboziarnista jodowana

(KOTANYI

1881

Koktajl z krewetek
@ 40-50 Min @ @ O

Przygotowanie

1 Drobno posiekaj satate lodowa, obierz i pokréj awokado w kostke wielkosci
okoto 1 cm. Nastepnie skrop awokado odrobing §wiezego soku z cytryny,
aby zachowato swdj zielony kolor. Teraz umyj mtode cebule i pokrdj je w
cienkie pierécienie. Ogérek obierz, usun nasiona i pokrdj w cienkie stupki.

2 Dobrze wymieszaj majonez z wedzong papryka w proszku i tyzeczka
ketchupu, dopraw solg morska i wtéz do lodéwki. Krewetki dopraw solg i
odrobing pieprzu i odstaw.

3 Wuymieszaj kostki awokado z oliwa z oliwek i dopraw solg morska i czarnym

pieprzem.

L4 Roztéz satatke w szklankach. Napetnij awokado, ogérkiem i wiekszoscia
dymki. Utéz krewetki na wierzchu i udekoruj duza tyzkg majonezu
paprykowego.

5 Przed podaniem posyp pozostata dymka i posyp mata szczyptg wedzonej
papryki.



