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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

120 g B�demovog br�šn�

100 g B�dem� u listićim�

2 kom Bjel�nj�k�

40 g Smeđeg šećer�

2 kom Kruške

1 žlic�  Šećer s cimetom

 S�lted C�r�mel

Sl�doled od v�nilije

Kol�čići od b�dem� s
k�r�melizir�nim krušk�m�

30—40 Min

Priprem�

1 Prvo z�grijte pećnicu n� 180°C. U zdjelu st�vite b�demovo br�šno,

n�sjeck�ne b�deme, snijeg od bjel�nj�k�, cimet šećer i smeđi šećer te

pomiješ�jte.

2 Smjesu podijelite n� 4 jedn�k� dijel� i n� tepsiju obloženu p�pirom z�

pečenje utisnuti u krugove od 10 cm debljine oko 1 cm. Pecite 10 minut�.

3 Krušku okomito prepolovite i žličicom izv�dite jezgru. Sv�ku polovicu

ponovno prepolovite t�ko d� budu 4 četvrtine kruške. Odrežite 5 kriški po

dužini sv�ke četvrtine, ost�vlj�jući 1 cm n� vrhu kruške cijeli u blizini st�bljike.

4 P�žljivo r�širite četvrtine kruške i st�vite po jednu n� sv�ki kol�čić. Prem�žite

četvrtine kruške j�vorovim sirupom i pecite 15 minut� ili dok rubovi ne

post�nu hrsk�vi.

5 Kruške pospite Kot�nyi My Co�ee Spice S�lted C�r�mel mlincem i poslužite

s kuglicom sl�doled� od v�nilije.


