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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 J�j�

180 g Šećer, u pr�hu

200 g Br�šno, oštro

0.5

p�kir�nje

Pr�š�k z� pecivo

20 g  Đumbir mljeveni

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Kol�čići od đumbir�
40—50 Min

Priprem�

1 Istucite dv� cijel� j�j� s� 180 gr�m� šećer� u pr�hu dok se ne z�pjene, �

z�tim dod�jte 20 gr�m� fino mljevenog đumbir� i m�li prstohv�t soli.

2 U međuvremenu z�jedno prosij�jte 200 gr�m� oštrog pšeničnog br�šn� i

pol� vrećice pr�šk� z� pecivo te ih dod�jte smjesi s tučenim j�jim�.

3 Istresite tijesto n� površinu posutu br�šnom, l�g�no g� mijesite dok ne

post�ne gl�tko, � z�tim g� do debljine r�vn�l� r�zv�lj�jte po ploči posutoj

br�šnom.

4 K�lupom izrežite kol�čiće iz tijest� i posložite ih jednog uz drugi n� lim z�

pečenje koji ste prethodno l�g�no n�uljili i posuli br�šnom.

5 Ost�vite kol�čiće od đumbir� 3 do 4 s�t� u hl�dnom prostoru s dobrim

prozr�čiv�njem k�ko bi se njihov� površin� m�lo isušil�.

6 Umetnite lim z� pečenje u z�grij�nu pećnicu i pecite kol�čiće od đumbir�

dok ne poprime zl�tnu boju, � z�tim sm�njite toplinu i ost�vite ih d� se još

m�lo peku.

7 Ost�vite ih d� se ohl�de, � n�kon tog� ih držite n� suhom mjestu.


