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S�st�v 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 J�j�

180 g Šećer u pr�hu

200 g Br�šno, grublje mleveno

0.5

p�kov�nje

Pr�š�k z� pecivo

20 g  Đumbir, mleveni

1 prstohv�t  Morsk� so, krupno

mleven�

Kol�čići s� đumbirom
40—50 Min.

Priprem�

1 Ulup�jte dv� cel� j�jet� s� 180 gr�m� fino mlevenog šećer� dok smes� ne

post�ne pen�st�, p� dod�jte 20 gr�m� fino mlevenog đumbir� i veom� m�li

prstohv�t soli.

2 U međuvremenu, z�jedno prosejte 200 gr�m� grubo mlevenog pšeničnog

br�šn� i pol� kesice pr�šk� z� pecivo, p� to dod�jte u meš�vinu s�

umućenim j�jim�.

3 Preb�cite testo n� br�šnom posutu površinu, veom� bl�go g� mesite dok ne

post�ne gl�tko, p� g� r�zvijte n� površini izd�šno posutoj br�šnom, t�nko,

otprilike n� debljinu lenjir�.

4 K�lupom izvucite iz r�st�njenog test� kol�čiće s� đumbirom u željenom

obliku i poređ�jte ih n� podm�šćen pleh, posut br�šnom.

5 St�vite kol�čiće s� đumbirom n� hl�dno, dobro provetreno mesto n� oko 3

do 4 s�t�, d� biste im d�li vremen� d� se po površini bl�go prosuše.

6 St�vite pleh u z�grej�nu pećnicu i pecite kol�čiće s� đumbirom dok ne

dobiju zl�tnu boju, p� sm�njite temper�turu i ost�vite ih još m�lo u pećnici.

7 Ost�vite ih d� se ohl�de, p� ih odložite n� suvo mesto.


