(KOTANYI
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Kolorowe ciasteczka na patyku
@ 75—100 Min @ @

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do 175°C. W $redniej wielko$ci misce wymieszaj make,

kakao w proszku, proszek do pieczenia, cynamon i s6l morska i odstaw na
bok. Nastepnie, w osobnej misce, wymieszaj masto z cukrem do uzyskania

Sktadniki - lloéé oséb: 6 kremu. Dodaj jajka jedno po drugim i dobrze wymieszaj, na koniec dodaj
¢ = Kotanyi Produkte paste waniliowa.
240 g Maka 2 Dodawaj powoli suche sktadniki do wilgotnych, na przemian z jogurtem.

Mieszaj, az sktadniki sie potacza. Nattusé forme o wymiarach 20x30 cm i
85¢g Kakao w proszku e s . .
przetéz do niej ciasto. Piecz przez 20-30 minut lub do momentu, gdy

0.5 tyzeczki Proszek do pieczenia wykataczka wbita w érodek bedzie czysta. Pozostaw do ostygniecia, a

180 g Migkkie, niesolone masto nastepnie pokrusz w duzej misce.
200g Cukier 3 Rozpuéé kawatki czekolady (w kuchence mikrofalowej lub nad woda),
2 sztuki Duze jajka mieszajac co 30 sekund, az do catkowitego roztopienia. Nastepnie wlej
140 g Jogurt roztopiong czekolade do okruchéw ciasta i dobrze wymieszaj. Wez tyzke
mieszanki ciasta i uformuj kulke. Wbij patyczek do lizakéw w gérna czesé
200 g Kawatki rozpuszczonej L. L. . ... L.
czekolady kazdej kulki ciasta. W kolejnym kroku umie$¢ kulki ciasta na blasze
wytozonej papierem do pieczenia i schtédz przez 30-60 minut.
300 g Polewa czekoladowa,
biata 4 Rozpuéé polewe czekoladowa w misce w kuchence mikrofalowej (lub w
0.5 tyzeczki @ Sél Morska kapieli wodnej), wymieszaj z ziarnami z laski wanilii i zanurz kulki ciasta,
gruboziarnista jodowana dobrze odsacz i pozostaw do wyschniecia. Dopdki ciastka sa jeszcze lekko
0.5 tyzeczki @ Cynamon mielony wilgotne, mozna je dowolnie dekorowaé. Nastepnie umiesci¢ w lodéwce i
ozostaw do catkowitego ostygniecia i stwardnienia.
1 sztuka ¢ Wanilia Bourbon laska P 9 Janie
1tyzka @ ARCHIVE: Pasta z

naturalng wanilig

Dekoracja wedtug uznania
(np. Smarties)

Patyczki do lizakéw




