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Elkészités

1 Melegitsd fel a stit6t 190 fokra. Mosd meg és hamozd meg a szeleteket.
Vagd Sket negyedekre, tavolitsd el a magokat, és tedd at egy télba. Szérd
meg a kortéket fahéjjal, 6ntsd ra 1 ev8kanal citromlevet, és keverd Gssze.

2 Egy t(izall6 edénybe tedd a cukrot és a maradék citromlevet, keverd &ssze,
és tedd kdzepes langra. Hagyd, hogy a cukor karamellizalédjon, kortlbeldl
8-10 percig. Keverd bele a vajat, és addig f6zd, amig a karamell teljesen

sima nem lesz.

3 VAgd a tésztat a tepsi atmérsjének megfelels kér alakura. Rendezd el a
kortéket a tepsiben, és fedd le félidval. Kend meg a felvert tojassal, és tedd
a siitébe 25-30 percre, vagy amig a tészta aranybarna nem lesz. Vedd ki a
slitébél, és hagyd hilni 15 percig. Hogy még tovabb fokozd az élvezeteket
aproéra vagott pisztaciaval és vaniliafagylalttal talald.



