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Összetevők
 = Kot�nyi Produkte

170 g Leveles tészt�

750 g Körte (5-6 közepes

méretű)

70 g Cukor

2 ek Citromlé

30 g V�j

1 db Toj�s

Körtés t�rte t�tin
— Perc

Elkészítés

1 Melegítsd fel � sütőt 190 fokr�. Mosd meg és h�mozd meg � szeleteket.

V�gd őket negyedekre, t�volítsd el � m�gok�t, és tedd �t egy t�lb�. Szórd

meg � körtéket f�héjj�l, öntsd r� 1 evők�n�l citromlevet, és keverd össze.

2 Egy tűz�lló edénybe tedd � cukrot és � m�r�dék citromlevet, keverd össze,

és tedd közepes l�ngr�. H�gyd, hogy � cukor k�r�melliz�lódjon, körülbelül

8-10 percig. Keverd bele � v�j�t, és �ddig főzd, �míg � k�r�mell teljesen

sim� nem lesz.

3 V�gd � tészt�t � tepsi �tmérőjének megfelelő kör �l�kúr�. Rendezd el �

körtéket � tepsiben, és fedd le fóli�v�l. Kend meg � felvert toj�ss�l, és tedd

� sütőbe 25-30 percre, v�gy �míg � tészt� �r�nyb�rn� nem lesz. Vedd ki �

sütőből, és h�gyd hűlni 15 percig. Hogy még tov�bb fokozd �z élvezeteket

�prór� v�gott piszt�ci�v�l és v�níli�f�gyl�ltt�l t�l�ld.


