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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

4 Schweinekoteletts mit

Knochen (650 g)

1.5 EL  Ste�k Gewürzs�lz

700 g K�rto�eln

Olivenöl n�ch Bed�rf

1 EL  Origin�l Style

Koteletts mit knusprigen

K�rto�eln

40—45 Min

Zubereitung

1 K�rto�eln sch�len und in c�. 1,5 cm dicke Scheiben schneiden. In

kochendem W�sser 15 Minuten g�ren. Abgießen und 5 Minuten

�usd�mpfen l�ssen.

2 K�rto�elscheiben mit Olivenöl und Kot�nyi K�rto�elgewürz vermengen –

vorsichtig, d�mit sie nicht zerbrechen.

3 Koteletts 20 Minuten vor dem Grillen �us dem Kühlschr�nk nehmen. Mit

Kot�nyi Grill Ste�k Gewürz und etw�s Olivenöl einreiben.

4 Grill �uf mittlere bis hohe Hitze vorheizen. K�rto�eln etw� 5 Minuten pro

Seite grillen, bis sie goldbr�un und knusprig sind.

5 Koteletts 4–5 Minuten pro Seite grillen, bis sie schön gebr�unt sind.

6 Kurz ruhen l�ssen, d�nn mit den K�rto�eln und option�l Chimichurri und

S�l�t servieren.


