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¢ = Kotanyi Produkte
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Schweinekoteletts mit
Knochen (650 g)

¢ Steak Gewiirzsalz
Kartoffeln
Olivendl nach Bedarf

¢ Original Style
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Koteletts mit knusprigen
Kartoffeln
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Zubereitung

1 Kartoffeln schélen und in ca. 1,5 cm dicke Scheiben schneiden. In
kochendem Wasser 15 Minuten garen. AbgieBen und 5 Minuten
ausdampfen lassen.

2 Kartoffelscheiben mit Olivendl und Kotanyi Kartoffelgewlirz vermengen —
vorsichtig, damit sie nicht zerbrechen.

3 Koteletts 20 Minuten vor dem Grillen aus dem Kiihlschrank nehmen. Mit
Kotanyi Grill Steak Gewlrz und etwas Olivendl einreiben.

4  Grill auf mittlere bis hohe Hitze vorheizen. Kartoffeln etwa 5 Minuten pro
Seite grillen, bis sie goldbraun und knusprig sind.

5 Koteletts 4—5 Minuten pro Seite grillen, bis sie schén gebraunt sind.

6 Kurz ruhen lassen, dann mit den Kartoffeln und optional Chimichurri und
Salat servieren.



