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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

G Svinjskih kotlet� s kostim�

(6 kom�d�)

Vrećice  Quick & E�sy z� Kotlete

50 ml M�slinovog ulj�

50 g M�sl�c�

6 kom Češnj� češnj�k�

Kom Sok limun�

Z� pire krumpir:

600 g Krumpir� z� kuh�nje

50 g M�sl�c�

120 ml Mlijek�

80 g Miler�m�

Žličice  Him�l�jsk� sol

Žličice  P�p�r š�reni u zrnu

Peršin, z� servir�nje

Kotleti s um�kom od češnj�k� i
krem�stim pire krumpirom

25—30 Min

Priprem�

1 N�punite lon�c vodom i st�vite n� j�ku v�tru. Krumpir ogulite, operite i

n�režite n� kocke veličine 1,5*1,5 cm. Ub�cite krumpir u kipuću vodu i

kuh�jte 20 minut�.

2 Kotlete osušite p�pirn�tim ubrusom i z�činite Kot�nyi Quick&E�sy

mješ�vinom z�čin� z� kotlete. Češnj�k očistite i n�režite n� listiće. Z�grijte

veću t�vu n� srednje j�koj v�tri i ulijte m�slinovo ulje. Dod�jte kotlete te

pecite 4 minute s� sv�ke str�ne. Dod�jte m�sl�c i češnj�k, pecite 1 minutu i

m�knite s v�tre. Prelijte limunovim sokom, okrenite kotlete i poklopite t�vu

k�ko bi meso ost�lo toplo.

3 Ocijedite kuh�ni krumpir i vr�tite g� u lon�c. Dod�jte ost�le s�stojke osim

peršin� te vr�tite n� l�g�nu v�tru. Gnječilicom z� krumpir usitnite pire do

željene konzistencije. Poslužite pire uz kotlete i posip�jte n�sjeck�nim

peršinom.


