Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

4 szt.
4 tyzki
L tyzki

2 szt.

2 tyzki

1 szczypta

1 szczypta

4 szt.

Kotlety wieprzowe
Oliwa z oliwek
Galaretka boréwkowa

Jabtka pokrojone w
plastry

¢ Grill do Karkéwki
mieszanka przypraw

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

/¢ Pieprz Czarny mielony

Tymianek, $wieze gatazki

(KOTANYD)

Kotlety wieprzowe z jabtkami
pokrojonymi w plastry i
galaretka boréwkowa

@ 30—40Min @@ D

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do temperatury 220°C.

2 Wymieszaj oliwe z oliwek z mieszanka przypraw Grill do Karkéwki Kotanyi,
sola morska i pieprzem.

3 Posmaruj kotlety po obu stronach i umie$¢ na blasze wytozonej papierem do
pieczenia.

4 Posmaruj kazdy kotlet 11yzka galaretki boréwkowej i utéz na nim plasterki
jabtka. Posyp kotlety $wiezo otartym tymiankiem

5 Piecz migso przez okoto 15 minut w temperaturze 220°C przy uzyciu
standardowego ustawienia piekarnika. Regularnie sprawdzaj mieso, aby
upewnic sie, zZe nie jest zbyt suche.



