(KOTANYD)

Kotlety z chrupigcymi
ziemniakami
@ 30—40Min @@ D

Przygotowanie

1 Obierz ziemniaki i pokréj je na plastry o gruboéci okoto 1,5 cm. Zagotuj wode

Sktadniki - llo§¢ oséb: 4 w garnku i gotuj ziemniaki przez 15 minut. Odcedz je delikatnie i pozostaw
¢ = Kotanyi Produkte na 5 minut do przeschniecia.
L szt Kotlety wieprzowe z 2 Skrop plastry ziemniakéw oliwg z oliwek i oprész przyprawa Ziemniaki

koscia (okoto 650 g) Western Style. Ostroznie wymieszaj, aby doktadnie je obtoczyé, nie tamiac
1.5 tyzki ¢ Przyprawa do Steku plastréw.
700 g Ziemniaki 3 Wyjmij kotlety wieprzowe z lodéwki na co najmniej 20 minut przed
1 iyzka ¢ Ziemniaki Western Style smazeniem. Dopraw je przyprawa do steku i lekko posmaruj oliwg z obu

mieszanka przyprawowa stron.

L4 Rozgrzej grill (ogrodowy, elektryczny lub patelnie grillowa) do $rednio
wysokiej temperatury. Utéz plastry ziemniakéw na ruszcie i grilluj przez
okoto 5 minut z kazdej strony, az beda ztociste i chrupiace.

5 Zdejmijziemniaki z grilla, a nastepnie grilluj kotlety przez 45 minut z kazdej
strony (w zaleznosci od grubosci), az tadnie sie zarumienia i lekko
skarmelizuja.

6 Odstaw migso na kilka minut przed podaniem. Serwuj z chrupigcymi
ziemniakami, satatka i — jesli chcesz — sosem chimichurri.

WSKAZOWKA: Do przygotowania sosu mozesz uzyé gotowej
mieszanki Chimichurri firmy Kotanyi.



