Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

250¢g Kozica

4 jusne Zlice Maslinova ulja

1 PatlidZan, mali

1 Luk

1 Ce8anj &e$njaka

1 Crvena paprika babura
300 g Listova $pinata

2 jusna Limunova soka

Zlica

1judna Zlica ¢@ Zaginsko bilie na
dalmatinski

1 prstohvat @ Morska sol gruba

1 prstohvat @ Papar crnizrno

(KOTANYI

1881

Kozice s dalmatinskim Spinatom
@ 30—40Min @ D D

Priprema

1 Narezite patlidzan na kockice, papriku baburu na trakice te tanko narezite

luk i ¢esnjak.

2 Zagrijte maslinovo ulje u tavici i poprzite patlidzan i papriku. Dodajte luk i

¢esnjak te nastavite prziti.

3 Potom dodajte listove $pinata i zacinite po Zelji morskom solju, mljevenim

paprom, dalmatinskim travama i limunovim sokom.

L4 Uklonite oklop kozica (ako Zelite) i zadinite ih morskom solju i paprom.

Poprzite ih na vruéem maslinovom ulju, pomijesajte sa Spinatom i drugim
povréem i uzivajte.



