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Sest�vine 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� kozice:

50 g Moke

50 g Koruzneg� škrob�

125 ml Ledeno hl�dne miner�lne

vode

1 J�jce

10 Kozic (olupljenih in

očiščenih)

Olje z� cvrtje

2 žlici Moke

Žličke  Morsk� sol jodir�n�

Z� om�ko:

3 žlice M�joneze

1 žličk� P�r�dižnikove p�ste

1 strok Svežeg� česn�

Srir�ch� om�k�

1 žličk�  P�prik� sl�dk�

 Morsk� sol jodir�n�

 Poper črni celi

Kozice v tempuri
50—60 Min

Pripr�v�

1 N�jprej pripr�vite om�ko. V posodo d�jte m�jonezo ter dod�jte zdrobljen

strok česn�.

2 Dod�jte p�r�dižnikovo p�sto, sl�dko p�priko in om�ko Srir�ch�. Dobro

premeš�jte. Z�činite s soljo i poprom in z� nek�j č�s� post�vite v hl�dilnik.

3 Zd�j pripr�vite kozice. V posodo d�jte koruzni škrob in moko. Primeš�jte sol.

V drugi posodi z metlico zmeš�jte miner�lno vodo in j�jce.

4 J�jčno meš�nico poč�si primeš�jte k moki, d� dobite gl�dko m�so. Pustite

počiv�ti 30 minut.

5 Kozice umijte, osušite jih s p�pirn�timi kuhinjskimi bris�č�mi in jih solite. D�

se kozice ne bodo preveč zvile, po trebušni str�ni n�redite nek�j z�rez. V

globoki ponvi segrejte olje.

6 V posodo d�jte nek�j moke in v njej pov�lj�jte kozice. N�to jih obložite s

tempuro ter jih d�jte v ponev.

7 Kozice cvrite približno 5 minut (odvisno od njihove velikosti). Odcedite jih s

p�pirn�to kuhinjsko bris�čo ter jih še vroče postrezite skup�j z om�ko.


