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Oljénega olja
Majhen jajéevec
Cebula

Strok ¢esna
Rdeca paprika
Spinaénih listov

Limoninega soka

¢ Morska sol jodirana

@ Poper &rni celi

(KOTANYI

1881

Kozice z dalmatinsko spinaco
@ 30—40Min @ D D

Priprava

1 Jajcevec narezite na kocke, papriko na trakove, ¢ebulo in ¢esen pa na
drobno sesekljajte.

2V ponvi segrejte olj¢no olje ter na hitro poprazite jajéevec in papriko.
Dodajte cebulo in Eesen ter nadaljujte s prazenjem.

3 Dodajte $pinacne liste ter po okusu zacinite z morsko soljo, mletim poprom,
dalmatinskimi zeli§¢i in limoninim sokom.

L4 Kozicam po potrebi odstranite lupino ter jih zacinite z morsko soljo in mletim
poprom. Nato jih v oljénem olju na moénem ognju hitro poprazite,
premesajte s $pinaco in drugo zelenjavo ter uzivajte.



