(KOTANYI

1881

Kozji sir s rostilja na podlozi od
rajCice s cvjetovima tikvice
przenim u dubokom ulju

@ 40—60Min @ @ D

Priprema

Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotéanyi Produkte 1 Zagrijte peénicu na 180 °C (356 °F). Preretite rajéice napola i stavite ih na
lim za pecenje s prerezanom stranom okrenutom prema gore. Zacinite solju,

250¢g Kozjeg sira, narezanog na . K . . N e e )
plogke pokapajte maslinovim uljem i susite u peénici priblizno 60 minuta.
2 kom. Cvjetova tikvice 2 Zapripremu cvjetova tikvice: Razdvojite bjelanjak i Zumanjak jajeta.
1 Jaje Pomijesajte Zumanjak s brasnom, vinom i koricom limuna u glatku smjesu.
Bjelanjak istucite u snijeg i umijesajte u tu masu. Provucite cvjetove tikvice
100 ml Bijelog vina . . . . .
kroz dobiveno tijesto i isprzite u dubokom ulju.
150 g Brasna
3 Narezite kozji sir na ploske i za¢inite majéinom dusicom, ruzmarinom,
300 g Cherry rajéica

origanom, solju i paprom. IsprZite s obje strane u tavi s malo maslinova ulja.

1 prstohvat @ Majina dusica

usitnjena L4 SloZite rajéice na tanjur, stavite kozji sir na vrh i ukrasite cvjetovima tikvice.

1 prstohvat @ Organski origano
usitnjeni

1 prstohvat ¢
1 prstohvat @ Morska sol gruba

1 prstohvat @ Papar crnizrno

0.5 ¢ajne ¢ Korica limuna sjeckana
Zlicice

Maslinova ulja




