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Krafne s Chai kremom,
kupinama i ogrozdom
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Priprema

1 Zagrijte peénicu na 180°, a kalup za pecenje krafni (10 krafni) namazite

Sastojci 4 Porcije maslacem.

¢ = KotanyiProdukte 2 Zatijesto, u zdjeli pomijeSajte brasno s praskom za pecivo. U drugoj posudi

umutite Secer s jajima dok smjesa ne postane kremasta. Za to je najbolje

1 Salica Kupina
) koristiti ruéni mikser.

1 Salica Ogrozda

250 g Mascarponea 3 Zatim dodajte mlaéenicui ulje i promijesajte. Umijesajte smjesu brasna dok
ne dobijete glatko tijesto.

100 g Vrhnja za $lag

- . ) 4 Ulijte tijesto u kalupe i pecite 15 minuta. Gotove krafne trebaju biti

1 Zlica Agavinog sirupa
zlatnosmede.

150 g Brasna

5 Umeduvremenu pripremite chai kremu. PomijeSajte mascarpone s agavinim
1 prstohvat @ Chai Moment . . L. . . . . e e v e
sirupom i Kotanyi Chai Moment mlincem. Ovdje moZete zaginiti vise ili

89 Praska za pecivo manje, ovisno o vasim Zeljama. Umutite &vrsti $lag i paZljivo ga pomije3ajte s
80g Secera mascarponeom.

2 kom Jaja 6 Operite svjeZe bobice i osusite. Gotove krafne ostavite da se ohlade pa

100 ml Mlaéenice prerezite na pola i napunite chai kremom.

100 ml Suncokretovog ulja 7  Ukrasite svjeZim bobigastim voéem i uZivajte.

2 Zligice ¢ Bourbon Vanilin Seéer
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