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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 š�lic� Kupin�

1 š�lic� Ogrozd�

250 g M�sc�rpone�

100 g Vrhnj� z� šl�g

1 žlic� Ag�vinog sirup�

150 g Br�šn�

1 prstohv�t  Ch�i Moment

8 g Pr�šk� z� pecivo

80 g Šećer�

2 kom J�j�

100 ml Ml�ćenice

100 ml Suncokretovog ulj�

2 žličice  Bourbon V�nilin Šećer

Kr�fne s Ch�i kremom,
kupin�m� i ogrozdom

40—45 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 180°, � k�lup z� pečenje kr�fni (10 kr�fni) n�m�žite

m�sl�cem.

2 Z� tijesto, u zdjeli pomiješ�jte br�šno s pr�škom z� pecivo. U drugoj posudi

umutite šećer s j�jim� dok smjes� ne post�ne krem�st�. Z� to je n�jbolje

koristiti ručni mikser.

3 Z�tim dod�jte ml�ćenicu i ulje i promiješ�jte. Umiješ�jte smjesu br�šn� dok

ne dobijete gl�tko tijesto.

4 Ulijte tijesto u k�lupe i pecite 15 minut�. Gotove kr�fne treb�ju biti

zl�tnosmeđe.

5 U međuvremenu pripremite ch�i kremu. Pomiješ�jte m�sc�rpone s �g�vinim

sirupom i Kot�nyi Ch�i Moment mlincem. Ovdje možete z�činiti više ili

m�nje, ovisno o v�šim želj�m�. Umutite čvrsti šl�g i p�žljivo g� pomiješ�jte s

m�sc�rponeom.

6 Operite svježe bobice i osušite. Gotove kr�fne ost�vite d� se ohl�de p�

prerežite n� pol� i n�punite ch�i kremom.

7 Ukr�site svježim bobič�stim voćem i uživ�jte.


