(KOTANYI

1881

Veganske krafne s okusom
savijace od jabuka
@ 30—40Min @@ D

Priprema

1 Zagrijte peénicu na 200 °C (356 °F) i namastite 6 kalupa za krafne.
Sastojci 6 Porcije 5

Pomijesajte Secer i cimet u maloj zdjeli, zatim u tu mjeSavinu uvaljajte krafne i
¢ = Kotanyi Produkte

ostavite sa strane.

1509 Bra$na za sve namjene 3 Pomijesajte pire od jabuka s tekué¢im kokosovim uljem, zamjenom za jaja i
50 g Sedera Secerom u zdjeli za mijesanje. Dodajte brasno od pira, mljeveni cimet,
. . mjeSavinu zac¢ina za savijacu od jabuka i prasak za pecivo te dobro
59 Zamjene za jaja
izmijeSajte.
10g Praska za pecivo
4L R redite m ravnomjerno u kal za krafne i zagladi vrsin
30 ml Kokosova ulja aspo.ed te masu a' omjerno u kalupe za krafne i zagladite povrsinu
straznjom stranom Zlice.
170 g Pirea od jabuka
. 5 Pecite krafne u unaprijed zagrijanoj peénici 8 — 9 minuta. Izvadite lim iz
1 &ajna ¢ Cimet mljeveni L. .
slidica pecénice i krafne iz lima.
1&ajna ¢ Savijaga od jabuka 6 Uvaljajte tople krafne u kombinaciju cimeta i Secera, posluzite toplo i
Zlicica Mjesavina zacina uZivajte.

1 prstohvat @ Morska sol gruba

MjeSavina Secera i cimeta
za uvaljati krafne




