Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

1kg

2 ks
200 g
200 g
1ks
200 ml

200 ml

1 Stipka

1.5 CL

1 Stipka

Krali¢i chrbat (odtuéneng)
Kalerab

Mrkva

Cuketa

Zeler bulvovy

Divinovyg vgvar

Smotana

Olej na vyprazanie

Petrzlenova viat
(najemno nasekand)

Maslo na glazovanie

¢ Morska sol jedla
jédovana

@ Paprika $pecial sladké

¢ Biele korenie mleté

(KOTANYI

1881

Kralici chrbat s paprikovo-
smotanovou omackou a
zeleninou

@ 30—40 Min

Priprava

1 Kréli¢i chrbat ochutte, opedte do stredne prepeeného stavu, potrite
maslom a obal’te v petrzlenovej viiati.

2 Zeleninu o8upte, nakréjajte na pasiky a uvarte v osolenej vode do stavu al
dente. Smotanu zmies$ajte s divinovgm vgvarom a zredukujte, potom
vmiesajte mletd papriku.

3 Pridajte zeleninu a premiesajte. Nechajte prepojit chute, podl'a potreby
pridajte eSte vyslahani smotanu a biele korenie.

L4 Podavajte. Krali¢i chrbat nakréjajte a naaranzujte navrch.

NAPOVEDA: Podobn(m spésobom si méZete pripravit aj kraligiu
paprikovd polievku.



