(KOTANYI

1881

Krém se zahradnim ovocem a
suSenkami Spekulatius ve
sklenici

@ 140—180 Min
Preparation
Ingredients 6 Portions
¢ = Kotanyi Produkte 1 Natésto pro suSenky uhnétte vSechny ingredience, prikryjte a nechte 2

hodiny odpocivat.

Tésto na susenky
2 Plech vyloZte pedicim papirem. Tésto rozvalejte na tloustku pfiblizné 3 mm a

250 g PSeniéné moukg, hladka poloite na plech'
1259 Cukru, hn&dg 3 Pedte v piedehiaté troubé p¥i 170 °C pFiblizné 10 minut.
1259 Masla, mékké
1kus Vejce HINT: Tip: Pokud spéchéate, mlzete samoziejmé pouZit i jiné jiz hotové
29 Kypictho pragku kiehké vanocni susenky nebo pernicky.
10g Kofeni Spekulatius
L4 Asi 200 g suSenek Spekulatius vlozte do plastového saku a rozdrtte na vétsi
Na krém kouskg.
300 g Zmrazeného zahradniho 5 Slehacku vyslehejte s vanilkovgm cukrem do velmi tuha. Smichejte
ovoce mascarpone s tvarohem a vmichejte slehacku.
150 g Slehagky 6 Pripravte 6 dezertnich sklenic o objemu 200-250 ml.
50g ¢ Vanilkovg cukr 7 Nadno sklenice nasypte 2 polévkové IZice susenkovich drobkd a zasypte je
s vanilkou Bourbon mrazen(m ovocem. LZici je pFitladte.
250 M . 2 . o ™ o e . .
g ascarpone 8 Nalijte krém do zdobiciho sacku a pokryjte jim ovoce ve sklenici.
250 g Tvarohu

9V dalsivrstvé posypte susenkovou drti, ozdobte mrazengm ovocem a
pridejte dalsi krém.

10 Na zavér ozdobte susenkovou drti a medurikou nebo méatou.




