Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

1 kom
1 kom

1 kom

500 g
300g
2 Zzlice
2 Zlice
250 ml
200 ml
1 Zlicica

1 Salica

1 prstohvat

Cesnjak
Luk

Svjezi dumbir (komad oko
1cm)

Prokulica

Batata

Maslaca

¢ Curry

Kokosovog mlijeka
Povrtnog temeljca
Svjezeg soka od limete
Svjezeg korijandera

¢ Morska sol gruba

(KOTANYI

1881

Kremasti curry od prokulica
@ 30—45Min @D

Priprema

1 Cesanj &ednjaka i luk ogulite i nasjeckajte na male kockice. Dumbir takoder
sitno nasjeckajte. Prokulice odistite i prepolovite. Ogulite i narezite batat.

2 Sada otopite maslac u tavi. Na tavi pecite ¢esnjak, luk i dumbir. Zatim
dodajte batat. U sljedeéem koraku povrée zacinite Curry mjesavinom zacina
i promijesajte.

3 Dodajte kokosovo mlijeko i povrtni temeljac i kuhajte na laganoj vatri oko 15
minuta. Dodajte prokulice otprilike na pola vremena kuhanja. Zaginite sokom
od limete i prstohvatom soli.

L4 Korijander sitno nasjeckajte. Posluzite curry i pospite svjezim korijanderom.



