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Krémes sajttorta bogyés
gyumolcsokkel és sés karamellas

habcsdkkal
@ 45-50Perc Q@@ D

Elkészités

OsszetevSk 4 f6 részére

¢ = Kotéanyi Produkte 1 Azalaphoz térjiik apréra a kekszet, és keverjiik 8ssze az olvasztott vajjal, 2
. ) evBkanal sés karamellel és egy csipet séval. Béleljlink ki egy tortaformat
250 g Karamellds vagy vajas o 3 ) X J .
keksz slit8papirral, és egyenletesen nyomkodijuk bele a morzsat. Helyezziik
. h(itébe 30 percre.
180 g Olvasztott vaj
5 lap Zselatin 2 Kozben aztassuk hideg vizbe a zselatinlapokat. Kézi mixerrel keverjlik
krémesre a krémsajtot a tejszinnel, sés karamellel és a citromhéjjal.
500 g Krémsajt
250 mi Habtejszin 3 Melegitsiik fel a citromlevet, j6l nyomkodjuk ki a zselatint, oldjuk fel a
citromlében, majd adjunk hozza 3 ev6kanal tejszint, és keverjik siméara.
150 g Cukor . ceelae 2 2 2
Ezutadn gyorsan keverjik 6ssze az egészet a krémmel, és kenjiik az
1darab Bio citrom (leve és reszelt el6készitett kekszalapra. Hiitsiik tovabbi 6 éran at.
héja)

o L A habcsékhoz a tojasfehérjét a cukorral és a séval egy zsirmentes télban

4 evékanal @ Salted Caramel ) ) L ele
verjik kemény habba. Gyorsan forgassuk bele a porcukrot, és toltsiik egy

1 csipet ‘ Tengeri s6. durva kézepes méretd, csillagcsével ellatott habzsakba. Készitsiink habcsékokat

szemu

egy slt8papirral bélelt tepsire. B6ségesen szdérjuk meg sés karamellel, és

. . 100 °C-ra el6melegitett stit6ben kb. 1 6ran at szaritsuk, majd hagyjuk
Sés karamellds alaphoz

kihdlni.
1db Tojasfehérje . e e . , , . . P
5 Tisztitsuk meg a gytimdlcsoket, és tetszés szerint daraboljuk fel. Ebbél
309 Finom szem(i

purésitstink 100 grammot a vanilids cukorral, és forgassuk bele a maradék
kristalycukor e
gylimolcsot.

30¢g Porcukor

) 6 Vegyuk ki a sajttortat a hiitébdl, szedjlik ki a formabadl, majd diszitsik a
1 csipet isé o ael s . .

® Terlge” s6. durva gyimolcsdkkel, habcsdkkal és mentalevelekkel.

szemu

1 csipet ¢ Salted Caramel
TIPP: A téliverzidhoz helyettesitsd a sés karamellt mézes slitemény

Marinalt gyiimélesskhoz fliszerkeverékkel, a citromot pedig naranccsal.
500 g Friss bogyés gylimdlcsck

vegyesen

1ev8kanal @ Bourbon vanflias cukor

1 marék Friss mentalevél
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