Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

1 szt.

750 ml

250 ml
1szt.

125 ml
11yzeczka

1 szczypta

1 szczypta

1

Seler, obrany

Sok jabtkowy, naturalnie
metny

Gesta $mietana
Cebula, obrana
Wino biate

¢ Cynamon mielony

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

/¢ Pieprz Czarny ziarnisty

Peczek $wiezej pietruszki

(KOTANYD)

Kremowa zupa z selera i jabtka
Z cynamonem

@ 45—60 Min

Przygotowanie

1 Pokrdj seler i cebule w kostke. Oba warzywa podsmaz w rondelku na masle,
dodaj biatego wina i nieco zredukuj.

2 Posyp cynamonem oraz dodaj sok jabtkowy i gesta $mietane. Gotuj, az seler
stanie sie bardzo miekki.

3 Zmiksuj za pomoca blendera recznego i przecedz przez sitko.

4 Przed podaniem dopraw solg i pieprzem oraz posyp $wiezo posiekang natka
pietruszki.

WSKAZOWKA: Udekoruj zupe olejem z zielonych ziéti specjalna
posypka w postaci smazonych w gtebokim ttuszczu paluszkdw selera.



