Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

Na kari dip

400 g Krevety, Cerstvé alebo
mrazené

4 PL Olivovy olej

2CL ¢ Koreninova sol na
Ryby

L ks. Platky ananasu (Cerstvé
alebo z konzervy)

2 ks. Jarna cibul’ka

200 g Mie$any salat

16 ks. Drevené $pajdle

Na kari dip

2 ks. Platky ananasu (Cerstvé
alebo z konzervy)

100 g Majonéza

2CL ¢ Kari

0.5CL ¢ Cesnak granulovany

1CL ¢ Morské sol jedla
jédovana

1 $tipka ¢ Cierne korenie mleté
¢ Cili Bird’s Eye

Na salatovy dresing

4 PL Olivovy olej
2 PL Biely vinny ocot
1PL Dijonska hordica

(KOTANYI

1881

Krevetovo-ananasové Spizy s kari
dipom
@ 30—40Min QPP D

Priprava

1 Opléachnite krevety a osuste ich papierovou utierkou. Pripravte si marinadu
zmie$anim olivového oleja a zmesi Kotanyi na grilované hriby. PouZite ju na
marinovanie kreviet.

2 Priprava Spizov: Nakréjajte kisky ananasu na malé trojuholniky. Nakrajajte
cibul’ku na malé kasky.

3 Vsetky prisady na kari ananéasovy dip rozmixujte v mixéri najemno.

L4 Striedavo napichujte krevety, kisky ananasu a cibul’ku na malé $pajdle a
grilujte z oboch stran, kgm pekne nezhnednd.

5 Pripravte si $aldtovy dresing zmieSanim olivového oleja, bieleho vinneho
octu a dijonskej horé&ice, potom ochutte sol'ou a korenim. Salat umyte a

zmieS$ajte s dresingom.

6 Krevetové Spizy poloZte na tanier s kari ananasovgm dipom a Salatom a
podavaijte.
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