Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

1 kus Salatovéa uhorka

1 bal. Listy koriandra, Cerstvé

2 kus Avokado

2 PL Jogurt

3 PL Olivovy olej

1 kus Limetka

14 kus Krevety

1 ¢ Cili Chipotle tidené

1 ¢ Cesnak pikantny

1 ¢ Morska sofl jedla
jédovana

1 ¢ Cierne korenie celé

(KOTANYI

1881

Krevetovo-avokadové
jednohubky

@ 30-35Min QP

Priprava

1 Uhorku nakréjajte na platky hrubé priblizne 1 cm.

2 Priprava avokadového krému: Prekrojte dve avokada na polovice, vyberte
kdéstky a duzinu najemno popucte pomocou vidlicky. ZmieSajte s 2 PL
jogurtu. Ochutte $tavou z polovice limetky, sol'ou a korenim Kotanyi a
korenim a dokladne premiesajte.

3 Umyte krevety a ochutte ich extra pikantngm cesnakom Kotanyi. Potom ich
opecte na panvici s 2 PL olivového oleja.

L4 Na platky uhorky natrite avokaddovy krém a na kazdy platok uhorky polozte
krevetu. Potom ozdobte idengmi &ili vio€kami Chipotle a nasekangm
koriandrom.



