Sktadniki - llo§é osdéb: 2

¢ = Kotanyi Produkte

Na krewetki

509
509

0.5 tyzeczki

125 ml

1szt
10 szt
1 butelka

2 tyzki

Na majonez

3 tyzki
1 tyzeczka
1 zgbek

11yzeczka

1 miynek

1 miynek

1 kropla

Maka uniwersalna
Maka kukurydziana

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

Lodowata mineralna
woda gazowana

Jajko ekologiczne
Obrane krewetki
Olej do smazenia

Maka

Majonez
Koncentrat pomidorowy
Swiezy czosnek

¢ Papryka Stodka
mielona

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

@ Pieprz Czarny ziarnisty

Sos Sriracha

(KOTANYI

1881

Krewetki w tempurze
@ 50—-60 Min @@ D

Przygotowanie

1 Najpierw przygotuj Sriracha Majonez. W tym celu majonez umie$¢ sie w
misce. Zmiazdz czosnek i dodaj go.

2 Nastepnie dodaj koncentrat pomidorowy, papryke w proszku i sos Sriracha.
Dobrze wymieszaj. Dopraw solg i pieprzem, a nastepnie wstaw do lodéwki
na chwile.

3 Teraz mozna przygotowaé krewetki. Do miski wsyp make i make
kukurydziana, dodaj sél. W innej misce ubij trzepaczka wode z jajkiem.
L4 Teraz dodaj jajko do mieszanki maki i powoli mieszaj. Nalezy uformowaé

gtadkie ciasto. Pozostaw na 30 minut.

5 Krewetki umyj, osusz recznikiem papierowym i dopraw sola. Aby zapobiec
zwijaniu sie krewetek, wystarczy zrobi¢ kilka nacie¢ po stronie brzucha.
Rozgrzej olej w gtebokiej patelni.

6 Wsyp troche maki do miski i kolejno wrzucaj do niej krewetki. Nastepnie
przetéz krewetki do ciasta tempura i umie$é bezposrednio na patelni.

7 Smaz krewetki (w zalezno$ci od wielkosci) przez 5-8 minut. Odcedz na
kawatku rolki kuchennej i ciesz sie ich z smakiem z majonezem Sriracha.



