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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

800 g Br�šn�

1 kom Kock� kv�sc�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

3 žličice  M�jčin� dušic�

usitnjen�

5 žlic� Biljnog ulj�

500 ml Ml�ke vode

200 g G�ud� sir�

3 žličice  Dimljen� p�prik�

3 žličice  Kim cijeli

3 žličice  M�žur�n usitnjeni

2 žlice  Morsk� sol grub�

3 žličice  Orig�no usitnjeni

Kruh punjen sirom i z�činim�

50—60 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite tijesto s kv�scem z� kruh. D� biste to učinili, br�šno

pomiješ�jte s� soli i timij�nom. Z�tim kv�s�c izmrvite u š�licu i dobro

pomiješ�jte s toplom vodom. Dod�jte br�šno i ulje te sve z�mijesite k�ko bi

dobili tijesto.

2 Ost�vite tijesto d� odm�r� 45 minut� (volumen bi treb�o biti dvostruk). Z�

to vrijeme izrežite Goud� sir n� m�le kocke debljine 1 cm. N�kon što je tijesto

odmorilo oblikujte m�le kuglice i u sredinu st�vite 1-2 kockice sir�.

3 Kuglice st�vite jednu do druge n� lim obložen p�pirom z� pečenje. Z�tim g�

prem�žite s m�lo m�slinovog ulj�.

4 Posudu možete st�viti u sredinu tijest� k�o rezervir�no mjesto z� um�ke.

Kuglice od tijest� z�činite r�znim z�činim� i z�činskim biljem. Z�tim kruh

pecite otprilike 20 minut� n� 180 stupnjev� u pećnici.

SAVJET:  U kruhu možete uživ�ti uz r�zne um�ke!


