Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

400 g

1 fej
20g
500 ml

100 ml

Kukorica (friss vagy
fagyasztott)

Kisebb burgonya
Hagyma

Vaj

Viz

F&z6tejszin

Sé és bors izlés szerint
¢ Kakukkfd, morzsolt

Friss metéléhagyma a
talalashoz

Q

(KOTANYI

1881

Krémes kukoricaleves
@ 35—40 Perc @

Elkészités

1 A hagymat felapritjuk, a kukoricat pedig (ha frisset hasznalunk) egy kés
segitségével levagjuk a csdrél. A burgonyat felkockazzuk.

2 Egy vastag alju labasban olvasszuk meg a vajat, majd kézepes langon
paroljuk meg rajta az apréra vagott hagymat kb. 5 percig. Adjuk hozza a
burgonyéat és a kukoricat, keverjlik 6ssze, majd f6zzik tovabbi 3 percig.

3 Ontsiik fel vizzel, sézzuk, borsozzuk, adjuk hozza a kakukkfuvet, és fézzuk

kb. 20 percig, amig a z&ldségek megpuhulnak.

L4 Tegylink félre egy kevés kukoricat a talaldshoz, a maradékot botmixerrel
plrésitsiik krémes allagira. Ontsiik hozza a tejszint, szilkség esetén
izesitstk Ujra séval és borssal, majd forraljuk &ssze.

5 Talaljuk a félretett kukoricaval, friss metél6hagymaval és egy kevés
tejszinnel diszitve.



