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Összetevők 2 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

80 ml Víz

2 ek. Ecet

40 ml Ol�j

1 csom�g  Argentin Chimichurri

fűszerkeverék

140 g Kukoric� (leszűrve)

12 db Csirkecomb

1 ek. Méz

8 ek. Olív�ol�j

2 ek.  Grill kl�sszikus

fűszersó

Kukoric�s csirkecomb
chimichurri szóssz�l

70—90 Perc

Elkészítés

1 Kezdjük � Chimichurriv�l. A Kot�nyi Argentin Chimichurri fűszerkeveréket

80 ml l�ngyos vízzel összekeverjük, és 30 percig �llni h�gyjuk.

2 Hozz��djuk �z ecetet és �z ol�j�t, m�jd ismételten 2-3 ór�t �llni h�gyjuk.

Leszűrjük � kukoric�t és egy kis ol�jon megpirítjuk egy serpenyőben.

3 A csirkecombokhoz p�cot készítünk: egy t�lb�n összekeverjük �z olív�ol�j�t,

� mézet és � grill fűszersót. Megmossuk és sz�r�zr� töröljük �

csirkecombok�t.

4 A porcogó �l�tt egészen � csontig bemetsszük � húst. Elt�volítjuk �z ín�k�t.

A késsel megsz�b�dulunk � porcogótól, m�jd � bőrt kissé feljebb toljuk.

5 A combok�t bep�coljuk és 20 percig �llni h�gyjuk. Eközben � grillt v�gy �

sütőt 200 fokr� előmelegítjük.

6 30-40 percig sütjük. Chimichurri szóssz�l és kukoric�v�l t�l�ljuk.

TIPP :  S�l�t�v�l és frissen sült kenyérrel még ízletesebb!


