(KOTANYD)

Saftiges Lachssteak mit Potato
Wedges

@ 30—40Min @ D D

= Zubereitung
1 Zuerst das Backrohr auf 200° C Umluft vorheizen. Im ndchsten Schritt die
Zutaten 4 Portionen Kartoffeln griindlich waschen und in gleichmaBige Wedges schneiden. In
¢ = Kotanyi Produkte einer Schissel mit vier EL Olivendl und Spice up my Potato
st Lach y Gewlirzmischung vermischen. Auf einem Backblech mit Backpapier
4 Stk. t 4 ca. 200
achssteaks (4 ca 9 verteilen und darauf achten, dass sich die Wedges nicht beriihren. Fir ca.
800g Kartoffeln festkochend 25 Minuten im Backrohr backen, nach zehn Minuten wenden.
L4 EL Olivendl . . o e .
vene 2 Lachsteaks mit kaltem Wasser absplilen, mit Kiichenpapier trocken tupfen.
' EL Sonnenblumend| Aus der Kotanyi Grill Fisch Gewiirzmischung und dem Sonnenblumendl
L Stk. Rispentomaten eine Marinade anriihren und die Lachssteaks damit einreiben.
1Stk Zitrone 3 Jetzt die Rispentomaten waschen und halbieren. Mit etwas Olivendl
4L ¢ Grill Fisch einstreichen, salzen und pfeffern. Danach die Lachssteaks fir ca. funf
3EL ¢ Original Style Minuten auf beiden Seiten grillen, die Tomatenhélften ebenfalls grillen, bis

sie schone Rdstspuren haben.

4 Lachssteaks nach Belieben salzen, pfeffern und mit Zitronensaft
betraufeln. Mit den Potato Wedges und den Grilltomaten anrichten und
servieren.
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