CovcmaBku 3a 4 MNopyuu
¢ = Kotanyi Produkte

3a 6uckBumkume

200 g AtiveH >keambk (okoao 10
6p,)

140 g Mygpa 3axap

160 g MweHuuyHo GpawHo

10g ¢ Byp6orcka BaruroBa
3axap

1 wunka ¢ Mopcka con

3a e2aagypama

150 g Baa kyBepmlop

20g KokocoBo macno

1un ¢ Kypkyma, masiHa
100 g >Kene om uepBeH kacuc

(KOTANYD)

Peuyenma 3a 6uckBumu c
nbAHe>k om koHpumlop u
3AaMmHa 2Aa3ypa

@ 30—45 Munymu @ ¢

NogezomoBka

1 Pa36ulime >kbAmbyume Ha ndaHa ¢ nygpama 3axap u BaHuanoBama 3axap.

2 W3cuneme nweHuyHomo 6pawHo u pa3bbpkalime, gokamo ce ob6pa3yBa
2aagko mecmo.

3 HanbaHeme mecmomo B caagkapcku wnpuy ¢ nepdopupan omBop u
HanpaBeme 6uckBumku c gbaskuHa 2 cm Bbpxy xapmus 3a neveHe.

4 [lleuyeme 6uckBumkume Ha 180 °C c Hacmpoilikama 3a BeHnmuaamop 3a 7 — 8

MUHYymMu.

5 Hamaskeme nonoBuHama om 6uckBumkume cbc crnagko om uepBeH kacuc u
2u 3aAeneme 3aegHo ¢ 6uckBumkume 6e3 nokpumue. Caeg moBa
npueomBeme 2aazypama.

6 Hapeskeme Ha cumHo 6eaus kyBepmlop u 2o pagmoneme B memanaHa kyna
Ha BogHa 6aHga c eopewa Boga.

7 Pagmoneme kokocoBomo macao Bb8 Bmopa manka meHgrkepa u gobaBeme
kypkyma Kotanyi.

8 Pa36bpkatlime gobpe pazmoneHus kyBepmlop u kokocoBomo macao c
kypkyma u nomoneme 3aareneHume 6uckBumku B8 2aazypama. OcmaBeme
2u ga cmeezHam Bbpxy pewemka.



