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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Для печенья

200 г Яичный желток (ок.

10 шт.)

140 г С�х�рн�я пудр�

160 г Пшеничн�я мук�

10 г  В�нильный с�х�р с

н�тур�льной в�нилью

1 Щепотк�  Соль морск�я

100 г Джем из кр�сной

смородины

Для гл�зури

150 г Белый шокол�д-

кувертюр

20 г Кокосовое м�сло

1 ч. л.  Куркум� молот�я

Рецепт печенья-сэндвич

«Д�мские п�льчики» с

золотистой молочной гл�зурью

30—45 Мин.

Способ приготовления

1 Взбейте яичные желтки с с�х�рной пудрой и в�нильным с�х�ром до

состояния пены.

2 Доб�вьте пшеничную муку и перемешив�йте до обр�зов�ния

однородного тест�.

3 Переложите тесто в кондитерский мешок с перфориров�нной н�с�дкой и

отс�дите печенье длиной 2 см н� выстл�нный перг�ментом противень.

4 Выпек�йте печенье при темпер�туре 180 °C в режиме конвекции в

течение 7–8 минут.

5 Покройте джемом из кр�сной смородины половину печенья «Д�мские

п�льчики», � з�тем н�кройте их сверху ост�вшимся печеньем. З�тем

приготовьте гл�зурь.

6 Мелко н�рубите белый шокол�д-кувертюр и р�стопите его в

мет�ллической миске н� водяной б�не.

7 Р�стопите кокосовое м�сло во второй небольшой к�стрюле и доб�вьте

куркуму.

8 Смеш�йте р�стопленный шокол�д-кувертюр с куркумой и хорошо

перемеш�йте, окуните печенье в гл�зурь и поместите его остыв�ть н�

решетку.


