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Zut�ten 8 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für den Cheesec�ke

1 Ei

90 g Feinkrist�llzucker

220 g Frischk�se

15 g Geriebene M�ndeln

8 Stk. H�rte Äpfel

4 TL  Lebkuchen

Großmutters Art

Gewürzmischung

Butter für die Form

Für die Streusel

40 g Butter

25 g Zucker

55 g Mehl

40 g Geriebene W�lnüsse

1 Prise B�ckpulver

1 TL  Lebkuchen

Großmutters Art

Gewürzmischung

Für die K�r�mells�uce

120 g Feinkrist�llzucker

90 g W�sser

200 g Obers

50 g Butter

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

4 EL  Lebkuchen

Großmutters Art

Gewürzmischung

Lebkuchen-Cheesec�ke im
Br�t�pfel

60—80 Min

Zubereitung

1 B�ckofen �uf 180 °C Heißluft vorheizen und eine Aufl�u�orm mit Butter

bestreichen.

2 Für die Füllung Frischk�se mit Ei, Zucker, M�ndeln und Lebkuchengewürz

verrühren.

3 Äpfel entkernen ohne d�bei ein Loch in den Boden zu m�chen. Äpfel

vorsichtig �ushöhlen bis die Äpfel eine W�ndst�rke von 0,5 Zentimeter

h�ben.

4 Die Cheesec�ke-Füllung in die Äpfel einfüllen. Nicht bis zum R�nd füllen, d�

diese im B�ckofen �ufgeht.

5 Für die Streusel �lle Zut�ten mit der H�nd zu Streuseln kneten und Äpfel

d�mit bestreuen. Für etw� 35-40 Minuten b�cken, bis die Äpfel weich sind.

6 Für die K�r�mells�uce W�sser und Zucker in einem Topf erhitzen und

k�r�mellisieren l�ssen. In einer Schüssel Obers mit S�lz und

Lebkuchengewürz vermischen.

7 Sob�ld d�s K�r�mell die gewünschte F�rbe h�t Obers-Mischung

unterrühren und 30 Sekunden weiter kochen, bis die Mischung wieder

flüssig ist und vom Herd nehmen.

8 Butter in Würfel schneiden und unterrühren, durch ein Sieb in eine Schüssel

füllen und beiseitestellen.

9 Die fertigen Br�t�pfel �us dem Ofen nehmen, etw�s �uskühlen l�ssen, mit

K�r�mells�uce servieren und genießen.
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