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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

150 g Vollmilchschokol�de

(übriggebliebene

Schokonikolos)

1 Stk. Bio Or�nge

2 EL St�ubzucker

2 EL Sonnenblumenöl

0.5 TL  Honiglebkuchen

Gewürzmischung

1 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

Lebkuchen-Schoko�ufstrich

20—30 Min

Zubereitung

1 Zuerst wird die Or�nge heiß gew�schen, �bgetrocknet und die Sch�le der

Or�nge fein �bgerieben. Die Zeste �ufheben, und die Or�nge nun

h�lbieren. 2EL S�ft �uspressen und �ufheben.

2 Die Schokol�de nun über einem W�sserb�d l�ngs�m schmelzen l�ssen. Den

S�ft der Or�nge, die Or�ngenzeste und die Gewürze (V�nille �us der

Schote, Lebkuchengewürz) sowie d�s Sonnenblumenöl in die geschmolzene

Schokol�de einrühren.

3 Den weihn�chtlichen Schoko�ufstrich nun in ein steriles Gl�s füllen und im

Kühlschr�nk l�gern. Perfekt um n�ch den Festt�gen noch einm�l

Weihn�chtsgefühle zu wecken.


