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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

100 g Dunkle Schokol�de

125 g Butter

2 Eier

125 g Br�uner Zucker

1 EL Inst�nt K��eepulver

100 g Mehl

1 EL K�k�o

50 g M�ronicreme

125 ml Schl�gobers

1 Pkg. S�hnesteif

1 TL B�ckpuver

70 g M�sc�rpone

2 Pkg.  V�nillezucker Bourbon

1 EL  Honiglebkuchen

Gewürzmischung

Lebkuchen-Schokot�nnenb�ume

50—60 Min

Zubereitung

1 Für die T�nnenb�ume Schokol�de und Butter in einem kleinen Topf, in der

Mikrowelle oder im vorgeheizten B�ckofen schmelzen und beiseitestellen.

2 Eier mit br�unem Zucker, K��eepulver und V�nillezucker Bourbon

verrühren, d�nn die geschmolzene Schoko-Butter-Mischung und die

M�ronicreme untermischen.

3 Mehl, K�k�o, eine Prise S�lz, B�ckpulver und Lebkuchengewürz

vermischen, unter den restlichen Teig heben und verrühren.

4 Eine 20 cm Springform mit B�ckp�pier �uslegen oder einfetten und den

B�ckofen �uf 160 °C vorheizen. Den Teig in die Form füllen und für c�. 30

Minuten b�cken.

5 Aus dem Ofen nehmen, �uskühlen l�ssen und mit einem sch�rfen Messer

vierteln und jedes Viertel nochm�l h�lbieren, sod�ss 8 Dreiecke entstehen.

Die runden R�nder begr�digen.

6 Schl�gobers mit einem H�ndmixer �ufschl�gen, S�hnesteif und

V�nillezucker Bourbon einrühren. M�sc�rpone vorsichtig unterheben, in

einen Spritzs�ck füllen und �uf die Kuchendreiecke dressieren. 

7 Gekürzte Mik�do-St�bchen �ls B�umst�mme in die B�ume stecken und mit

Sternen oder Zuckerperlen dekorieren und genießen.


