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Lebkuchen-Waffeln mit
Gluhweinkirschen

@ 30—40Min @@ D

Zubereitung

1 Fur die Glihweinkirschen die Kirschen abtropfen und den Saft auffangen.

Zutaten 4 Portionen Die Speisestarke mit etwas Kirschensaft glattriihren. Den restlichen
¢ = Kotanyi Produkte Kirschensaft in einen Topf geben und zusammen mit den Gewdirzen
aufkochen.

Fir die Glihweinkirschen - . . L. o .
2 Dabei die Starkemischung einrtihren, zwei Minuten kécheln lassen und

2 GroBe Glaser standig riihren. Die Kirschen einriihren und tiber Nacht ziehen lassen,
Sauerkirschen danach die Gewlirze entfernen.
TEL Speisestarke 3 Fir die Waffeln das EiweiB in einer Schissel mit einem Mixer steif schlagen.
1Stk. ¢ Zimt ganz Die trockenen Zutaten in einer zweiten Schiissel vermischen und
1 Stk. ¢ Sternanis ganz Buttermilch, Ol, sowie Dotter untermischen. AnschlieBend das EiweiB
1 Stk. ¢ Neken ganz langsam unterheben.
4  Waffeleisen aufheizen und die Waffeln mit jeweils einer Suppenkelle Teig
Fiir die Waffeln ausbacken.
250 g Weizenmehl 5 Die fertigen Waffeln warm mit Glihweinkirschen und Obers servieren und
1TL Backpulver genieBen'
25¢g Kakaopulver
100 g Zucker
350 ml Buttermilch
60 ml (o]
2 Eier, getrennt
2TL ¢ Lebkuchen

GroBmutters Art
Gewlirzmischung

Obers zum Servieren




