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Zut�ten 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

300 g Übriggebliebene Ste�ks,

Koteletts

2 H�ndvoll Geschmischte Bl�tts�l�te

1 Stk. Gurke

10 Stk. Cockt�iltom�ten, bunt

1 Stk. Zwiebel, rot

1 Stk. Übergebliebener

M�iskolben vom Grill

Für d�s Dressing:

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 EL  Pfe�er-Kr�uter

kl�ssisch

2 EL Zitronens�ft

Leftover Grillfleisch S�l�t mit
Zitronendressing

20—30 Min

Zubereitung

1 Zuerst die Zut�ten des S�l�ts vorbereiten. Die Cockt�iltom�ten w�schen

und h�lbieren. Den Zwiebel sch�len und in sehr feine Streifen schneiden.

S�l�t w�schen und �btropfen l�ssen. Gurke w�schen und mit dem Sch�ler

in feine Streifen schneiden. M�is vom Kolben schneiden.

2 D�s übriggebliebene Fleisch in dünne Streifen schneiden (Ste�ks, Kottelets)

oder g�nze Stücke (Briskets) mit einer G�bel pullen.

3 Für d�s Dressing �lle Zut�ten in einer T�sse mitein�nder verrühren.

4 Teller mit S�l�t belegen, Tom�ten, Gurkenscheiben und M�is d�r�uf

pl�tzieren und d�s Fleisch ebenso d�r�uf verteilen. Mit dem Dressing

übergießen und mit knusprigen B�guette genießen.


