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Sest�vine 12 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� n�dev:

250 ml Sl�dke smet�ne

50 ml Espress�

200 g Temne čokol�de

 Ch�i Moment

Z� mu�ne

125 g Zmehč�neg� m�sl�

125 g Sl�dkorj�

Ščepec Soli

2 J�jci

180 g Moke

100 g Mletih lešnikov

2 žlički P�cilneg� pr�šk�

100 ml Mrzle k�ve

2 žlici  Ch�i Moment

Lešnikovi mu�ni s k�vnim
n�devom

45—50 Min

Pripr�v�

1 Z� n�dev z�vrite espresso in sl�dko smet�no. Čokol�do fino n�seklj�jte in jo

d�jte v posodo. Čez n�lijte vrelo k�vo ter zmeš�jte z metlico, dokler ne

dobite gl�dke m�se. Pustite st�ti vs�j 2 uri v hl�dilniku.

2 Pečico segretje n� 180°C. Zmeš�jte zmehč�no m�slo, sl�dkor, Ch�i Moment

in sol, v pen�sto zmes. Dod�jte j�jci. Posebej zmeš�jte moko, lešnike ter

pecilni pr�šek in meš�nico postopom� dod�jte v pen�sto zmes, skup�j s

k�vo.

3 Modelčke z� mu�ne obložite s p�pirčki z� mu�ne �li jih n�m�stite. V

modelčke d�jte zmes z lešniki. Pecite n� srednji višini približno 30 minut.

Mu�ne n�to odstr�nite iz pečice ter pustite, d� se čisto ohl�dijo.

4 Čokol�dno kremo odstr�nite iz hl�dilnik�, premeš�jte d� bo fino krem�st� in

jo d�jte v dresirno vrečko z konico v obliki zvezde.

5 Iztisnite n�dev n� mu�ne in jih okr�site z z�čimbno meš�nico Ch�i

Moment.

NAMIG:  N� n�dev se odlično pod�jo tudi druge My Co�ee Spice

meš�nice!


