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Skł�dniki - Ilość osób: 12
 = Kot�nyi Produkte

750 g Wiśnie

1 szt Org�niczn� cytryn�

250 g M�sło (miękkie)

5 szt Org�niczne j�j�

400 g M�k�

250 g Cukier

20 g Proszek do pieczeni�

125 ml Mleko

1 szt  W�nili� Bourbon l�sk�

1 łyżeczk�  K�rd�mon mielony

1 młynek  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

Letnie ci�sto z owoc�mi

70—90 Min

Przygotow�nie

1 W pierwszym kroku rozgrzej piek�rnik do 180°. Wyłóż głębok� bl�chę do

pieczeni� p�pierem do pieczeni�.

2 Ter�z umyj i wydruluj wiśnie. Cytrynę również umyj i osusz. N�stępnie

zetrzyj skórkę.

3 Użyj miski, wymiesz�j miękkie m�sło z cukrem, szczypt� soli morskiej

Kot�nyi, zi�rn�mi w�nilii , k�rd�monem i skórk� z cytryny.

4 N�stępnie dod�j j�jk� jedno po drugim i ubij�j, �ż powst�nie kremow� m�s�.

Podgrzej trochę mleko. W misce wymiesz�j m�kę z proszkiem do pieczeni�.

5 W kolejnym kroku do ci�st� dod�w�j n� przemi�n m�kę i mleko, wymiesz�j

c�łość z pomoc� mikser�.

6 Ter�z rozłóż gotowe ci�sto n� bl�sze do pieczeni�, � n�stępnie połóż n� nim

wiśnie. Piecz ci�sto w n�grz�nym piek�rniku przez około 40-45 minut.


